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Bunyols cremosos de bacallà amb salsa romesco	 6,70 €
Beignets crémeux de morue avec sauce romesco
Frittelle cremose di baccalà con salsa romesco	

Calamars a l’andalusa	 11,00 €
Calamars à l’andalouse frits - Calamari “all’andalusa”	

Gambes a l’allet - Crevettes à l’ail - Gamberi all’aglietto fresco  14,00 €

Amanida russa 700 milles 	 9,85 €  
Salade russe 700 Milles - Insalata russa 700 Miles	

Ous estrellats amb pernil ibèric i patates fregides	 10,80 €
Œufs au plat fondants sur des pommes de terre frites et jambon ibérique 
Uova affrittellate con prosciutto iberico e patatine fritte
	

Escalivada tèbia amb formatge de cabra	 9,60 €
Escalivada tiède (légumes rôtis) avec fromage de chèvre 
Verdure al forno con formaggio di capra

Sopa freda del dia - Soupe froide du jour - Zuppa fredda del giorno	 6,70 €

Carpaccio de gambes amb alvocat, ous de truita i vinagreta de soja amb oli de sèsam	 11,70 €
Velouté de potiron aux crevettes marinées à la vanille et graines germées 
Carpaccio di gamberi con avocado, uova di trota e vinaigrette di soia all’olio di sesamo 

Musclos al vapor - Moules à la vapeur - Cozze al vapore	 	 11,00 €

Patates molt braves amb xistorra, salsa romesco i allioli	 6,85 €
Patatas bravas (dés de pommes de terre frits épicés), saucisse chistorra, sauce romesco et aïoli 
Patate molto bravas con salsiccia chistorra, salsa romesco e salsa allioli	

Truita feta al moment de patates i ceba ben confitada i pa amb tomàquet	 9,60 €
Omelette fraîchement préparée aux pommes de terre et oignons confits, servie avec pain à la tomate
Tortilla appena fatta con patate e cipolle caramellate e pane con pomodoro	

Pernil ibèric i pa de coca amb tomàquet	 17,50 €
Jambon ibérique et pain « coca » à la tomate - Prosciutto iberico e focaccia al pomodoro	

Taula d’embotits - Plateau de charcuteries - Tagliere di salumi	 18,00 €

Bomba de la Barceloneta - Bombe de la Barceloneta - Bomba della Barceloneta	   6,10 € 

Anxoves amb pa de coca i tomàquet	 12,05 €
Anchois avec pain cristal et tomate - Acciughe con pane tipo focaccia e pomodori	

Tapas et entrées 
Tapas e antipasti Tapes 

   i Entrants



Croquetes
	
de gamba i vieira (per unitat)	 3,15 € 
aux gambas et Saint-Jacques (à l’unité) 
di gamberi e capesante (per unità)	

de pernil ibèric (per unitat)	 2,90 € 
au jambon ibérique (à l’unité) 
di prosciutto iberico (per unità)	

de pollastre rostit (per unitat)	 2,85 € 
au poulet rôti (à l’unité) 
di pollo arrosto (per unità)	

de calamarsets en la seva tinta amb  
emulsió de llima (Minis - 6 u.)	 6,00 € 
aux petits calamars à l’encre et émulsion  
de citron vert (6 unités) 
di calamari al nero con emulsione di lime (6 unità)	

de ceps (Minis - 6 u.)	 6,50 € 
aux champignons (minis – 6 u.) 
di porcini (mini - 6 u.)	

Amanida d’espinacs, fonoll, alvocat, 	 7,50 € 
pipes i vinagreta de llimona 
Salade d’épinards, fenouil, avocat, graines  
de tournesol et vinaigrette au citron 
Insalata di spinaci, finocchio, avocado, semi di 
girasole e vinaigrette al limone

Amanida César amb pollastre, 	 8,15 € 
bacó i parmesà	
Salade César au poulet, bacon et parmesan - 
Insalata “Caesar” con pollo, pancetta e parmigiano

Amanida amb formatge de cabra 	 8,10 € 
i pinyons	
Salade au fromage de chèvre et aux pignons 
Insalata con formaggio di capra e pinoli	

Amanida de tomàquets de temporada 11,60 €
amb ventresca de tonyina	
Salade de tomates de saison avec ventrèche de thon 
Insalata di pomodori di stagione con ventresca  
di tonno
 
Amanida de burrata, tomàquet 	 11,85 € 
kumato i oli d’alfàbrega	
Salade de burrata, tomate Kumato et huile au basilic 
Insalata di burrata, pomodoro kumato e olio al basilico
 

salades - Insalate 

Les croquettes 
Le crocchette

Amanides

Graellada de verdures amb salsa romesco		  8,95 € 
Grillade de légumes avec sauce romesco - Verdure grigliate con salsa romesco

Carxofes al forn amb pernil ibèric	   12,00 €
Artichauts au four avec jambon ibérique - Carciofi al forno con prosciutto iberico	

Torrada d’escalivada amb anxoves	 14,50 €
Tartine à l’escalivade et aux anchois - Bruschetta di escalivada con acciughe	
	
Tàrtar de salmó i alvocat - Tartare de saumon et avocat - Tartare di salmone e avocado	 14,00 €

Steak Tàrtar - Steak tartare - Tartare di manzo	 13,00 €

Carpaccio de vitello - Carpaccio de veau - Carpaccio di vitello	 14,00 €



Bacallà gratinat amb allioli de mel al romaní i melmelada de tomàquet	 17,30 €
Morue gratinée, aïoli au miel de romarin et confiture de tomates  
Baccalà gratinato con salsa allioli al miele di rosmarino e confettura di pomodori

Calamar a la planxa amb saltat de trompetes de la mort, ceba torrada i salsa 	 15,95 € 
de calamar en la seva tinta	
Calamar à la plancha, poêlée de trompettes de la mort, oignons grillés et sauce à l’encre de calamar
Calamari alla griglia con funghi trombette dei morti saltati, cipolla tostata e salsa di calamari al nero

Lluç en suquet amb cloïsses, musclos i patatetes	 14,85 €
Merlu façon suquet (ragoût de la mer) avec palourdes, moules et pommes de terre grenaille
Merluzzo in guazzetto con vongole, cozze e patate novelle	

Suprema de salmó a la planxa amb crema d’alvocat i amanida de fonoll fresc	 16,20 €
Suprême de saumon à la plancha, crème d’avocat et salade de fenouil frais
Suprema di salmone alla griglia con crema di avocado e insalata di finocchi freschi	

Pop a la planxa amb parmentier de patata i oli de pebre vermell fumat	 21,00 €  
Poulpe grillé avec parmentier de pommes de terre et huile au paprika fumé 
Polpo alla griglia con patate parmentier e olio alla paprika affumicata	  

Peix del dia - Poisson du jour - Pesce del Giorno I	 Segons preu de mercat/Selon le prix du marché/Secondo il prezzo di mercato

Si ets  
de  Mar ...

Si vous êtes plutôt de mer...  
Se sei di mare…

Per als més                   
   Carnívors

Pollastre “pitu” rostit amb allets, farigola, patates i dos alliolis	 16,50 €  
(meitat de pollastre per ració) 
Poulet ‘’Pitu’’ rôti à l’aillet, thym, pommes de terre et deux aïolis (demi-poulet  
par assiette)
Pollo arrosto varietè “pitu” con aglio, timo, patate e due salse allioli  
(mezzo pollo per porzione) 

Entrecot amb mostassa antiga i les seves patates fregides	 19,75 € 
Entrecôte à la moutarde à l’ancienne avec ses frites
Entrecôte con senape all’antica e patatine fritte

Filet de vedella a la planxa amb salsa demi-glace i patates milfulls	22,00 € 
Filet de bœuf grillé, sauce demi-glace et pommes de terre mille-feuille
Filetto di manzo alla griglia con salsa demi-glace e patate millefoglie

Pour les plus carnivores
Per i più carnivori



Arrossos i Pastes especials
Els nostres 

Per als més                   
   Carnívors

Pour les plus carnivores
Per i più carnivori

Nos riz et pâtes de spécialité
I nostri piatti speciali di riso e pasta

Pa / Pain / Pane 1,25 €   -   Pa Sense gluten / Pain sans gluten / Pane senza glutine 1,25 €

Pa de coca amb tomàquet  / Pain « coca » à la tomate / Focaccia al pomodoro 3,45 €

Arròs caldós amb llamàntol 	 27,00 € 
(min. 2 pax. preu per persona) 
Riz mijoté dans son bouillon au homard  
(min. 2 pers.) (prix par pers.)

Riso in brodo con astice  
(min. 2 persone) (prezzo per persona)

Arròs de l’horta amb verdures de 	 14,80 €  
temporada (min. 2 pax. preu per persona)
Riz mijoté du potager avec légumes de saison  
(min. 2 pers.) (prix par personne)

Risotto dell’orto con verdure di stagione  
(min. 2 persone) (prezzo a persona)

Arròs negre amb petxines i allioli	 19,00 €
Riz à l’encre de calamar aux pétoncles et alliolioli
Riso nero con capesante della Galizia e allioli 

Espaguetis frutti di mare	 13,95 €
Spaghettis frutti di mare 
Spaghetti ai frutti di mare 

Tagliolini amb burrata i tomàquet	 13,00 €
Tagliolini à la burrata et à la tomate 
Tagliolini con burrata e pomodorini 

Fideuà ‘’Ca la Margarida’’ amb gambes, 	15,10 € 
cloïsses i allioli (min. 2 pax, preu per persona)
Fideua « Ca la Margarida » (paëlla de nouilles) aux 
gambas, palourdes et aïoli (min. 2 pers., prix par pers.)
Pasta fideuà in stile “Ca la Margarida” con gamberi, 
vongole e salsa allioli (min. 2 persone, prezzo a persona) 

Paella de marisc (min. 2 pax, preu per persona)	19,80 €
Paëlla aux fruits de mer (min. 2 pers., prix par pers.)

Paella di frutti di mare (min. 2 persone, prezzo a persona)

Paella Mar i Muntanya 	 18,50 € 
(min. 2 pax., preu per persona)	  
Paella Terre et Mer (min. 2 people, price per person)
Paella Mare e Monti (mín. 2 pax., precio por persona) 

Arròs del senyoret amb petxines	 21,00 € 
i espàrrecs	  
Riz façon « senyoret » aux pétoncles et aux asperges
Riso del senyoret con capesante della Galizia e asparagi

Risotto de bolets cruixent amb parmesà	15,20 € 
i portobello	  
Risotto croustillant aux champignons, parmesan  
et Portobello 
Risotto ai funghi con parmigiano e funghi portobello



Un final molt 
                    dolç
	

Pinya 700 milles (pinya natural en almibar amb crema catalana	 5,50 €  
i coulis de coco)  
Ananas 700 milles (ananas frais au sirop, crème catalane et coulis de coco)
Ananas 700 milles (ananas naturale sciroppato con crema catalana e coulis di cocco)

Copa de lemon pie	 4,80 € 
Coupe lemon pie  
Coppetta di lemon pie

Esponjós de iogurt grec, sorbet de gerds i fruits vermells confitats	 5,45 €  
Coupe légère au yaourt grec, sorbet à la framboise et fruits rouges confits
Coppetta di yogurt greco soffice, sorbetto al lampone e frutti rossi canditi

La copa Cleopatra (gelat de crema de vainilla, xocolata, nata,  
torró i neules)	 5,75 €
Coupe Cléopâtre (glace à la crème de vanille, chocolat, crème, nougat  
turron et cigarette russe)
La Coppa Cleopatra (gelato alla vaniglia, cioccolato, panna, torrone e cialde)	

Pastís de formatge casolà a l’estil 700 milles	 6,55 € 
Gâteau au fromage fait maison style 700 milles  
Cheesecake fatta in casa stile 700 milles 

Trufes de xocolata	 6,10 €
Truffes au chocolat  
Tartufi al cioccolato	

Crema Catalana	 5,45 €
Crème catalane (crème brûlée à la cannelle)
Crème caramel fatta in casa con panna	

Textures de xocolata	 6,00 €
Textures de chocolat
Texture al cioccolato 

Brownie de xocolata blanca amb gelat de vainilla	 6,50 €
Brownie au chocolat blanc avec glace à la vanille
Brownie al cioccolato bianco con gelato alla vaniglia

Pastís de pastanaga / Carrot cake	 7,00 €
Gâteau aux carottes
Torta di carote / Carrot cake

Gelats i sorbets	 5,35 €
Glaces et sorbets  -  Gelati e sorbetti	  

Pour finir sur une note sucrée
Un finale molto dolce



Begudes Boissons 
Bevande

Vermut
Aperol Spritz	 7,00 €

Martini Blanc 	 4,95 €

Martini Rosso	 4,95 €

Vermut Yzaguirre	 4,95 €

Cerveses - Bières - Birre

Estrella Damm	 2,10 €	 3,00 €	 5,50 €

Túria	 2,40 €	 3,40 €	 6,00 €

Clara/Shandy Damm	 2,10 €	 3,00 €	 5,50 €

Alhambra	 3,70 €

Voll-Damm	 3,70 €

Free-Damm	 3,00 €

Daura Gluten-free	 3,00 €

Sangria	
 	 4,90 €	 16,50 € 

Aigua i refrescos 
Eaux et rafraîchissements 

Acqua e bevande analcoliche

Aigua/Eau/Acqua	 2,20 €

Gasosa	 2,50 €

Vichy Catalán/fizzy water 	 2,95 €

Fanta Llimona/Citron /Limonata	 2,95 €

Fanta Taronja/Orange/Aranciata	 2,95 €

Fuze Tea Llimona/Lemon/Limón	 2,95 €

Coca-Cola	 2,95 €

Coca-Cola Zero	 2,95 €

Sprite	 2,95 €

Bitter Kas	 2,95 €

Tònica	 2,95 €

Sucs/Jus/Succhi di frutta	 2,80 €

Suc Taronja Natural/Jus d’orange frais	 4,20 € 
Succo d’arancia naturale 

Còctels
Daiquiri	 10,00 €

Negroni	 12,00 €

Cosmopolitan	 11,00 €

Dry Martini	 12,00 €

Expresso Martini	 14,00 €

Bloody Mary	 14,00 €

Margarita	 12,00 € 

Licors
Crema Catalana		  4,95 €	 2,95 €

Orujo Crema		  3,95 €	 2,95 €

Orujo Herbes		  3,95 €	 2,95 €

Orujo Blanc		  3,95 €	 2,95 €

Baileys		  6,00 €	 3,50 €

Frangelico		  6,00 €	 3,50 €

Cointreau	    	 4,95 €	 3,25 €

Brandy Magno		  5,95 €	 2,95 €

Brandy Veterano	    	 5,50 €	 2,50 €

Ratafia	    	 5,50 €	 3,50 €

Limoncello	    	 5,00 €	 3,50 €
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Whisky
Ballantines	 7,50 €

J&B	 7,50 €

Jameson Irish	 8,00 €

Jack Daniel’s	 8,50 €

Cardhu	 10,00 €

Chivas 12	 12,00 €

McCallan	 18,00 € 

Rom
Pujol	 6,00 €

Bacardí	 7,50 €

Havana 3	 7,50 €

Malibú	 7,50 €

Barceló	 8,00 €

Brugal	 8,00 €

Cacique	 8,00 €

Vodka
Absolut	 8,50 €

Grey Goose	 15,00 €

Tequila
José Cuervo	 7,00 €

Olmeca Blanc	 7,00 €

Ginebra
Beefeater	 8,00 €

Tanqueray	 8,00 €

Seagram’s	 8,00 €

Bombay Saphire	 8,50 €

Puerto de Indias	 8,50 €

Martin Millers	 10,00 €

G’Vine	 12,00 €

Hendricks	 12,00 €

Alguns dels nostres plats poden contenir al·lèrgens. Si té alguna al·lèrgia alimentària, si us plau, consulti el nostre  
personal abans de fer la seva comanda. Estarem encantats d’informar-lo sobre els ingredients de cada plat.

Certains de nos plats peuvent contenir des allergènes. Si vous avez une allergie alimentaire, veuillez consulter notre personnel  
avant de passer votre commande. Nous serons ravis de vous informer sur les ingrédients de chaque plat.

Alcuni dei nostri piatti possono contenere allergeni. In caso di allergie alimentari, si prega di consultare il nostro personale  
prima di effettuare l’ordine. Saremo lieti di informarvi sugli ingredienti di ogni piatto.

Cafès - Cafés - Caffè

Espresso	 2,00 €

Cafè doble/Double expresso/Doppio espresso	 3,50 €

Tallat/Noisette/Macchiato	 2,10 €

Americà	 2,00 €

Cafè amb llet	 2,40 € 
Café au lait/Caffellatte

Cappuccino	 2,95 €

Cafè irlandès/Café irlandais/Caffè irlandese	 6,00 €

Flat white	 4,50 €

Matcha latte	 3,50 €

Chai latte	 3,50 €

Colacao	 2,40 €

www.700milles.cat

Suplement per combinat - Supplément pour Cocktails - Supplemento per combinato   2,50 €

Tes i Infusions - Thés et Infusions - Tè e infusi	 2,50 €

Suplement terrassa 10%
Supplément terrasse 10 %

Supplemento tavolo esterno 10%

Suplement Take Away: Consultar tarifa segons envàs.
Supplément Take Away : tarif selon emballage 

Supplemento Take Away: Consultare il listino prezzi in base alla confezione.


