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Bunyols cremosos de bacallà amb salsa romesco	 6,70 €
Creamy cod fritters with romesco sauce
Buñuelos cremosos de bacalao con salsa romesco	

Calamars a l’andalusa	 11,00 €
Andalusian style squid - Calamares a la andaluza	

Gambes a l’allet - Garlic prawns - Gambas al ajillo	   14,00 €

Amanida russa 700 milles 	 9,85 €  
Russian salad 700 milles - Ensaladilla rusa 700 milles	

Ous estrellats amb pernil ibèric i patates fregides	 10,80 €
Fried eggs with Iberian ham and fries
Huevos estrellados con jamón ibérico y patatas fritas	

Escalivada tèbia amb formatge de cabra	 9,60 €
Warm escalivada (smoky roasted vegetables) with goat’s cheese
Escalivada tibia con queso de cabra

Sopa freda del dia - Cold soup of the day - Sopa fría del día	 6,70 €

Carpaccio de gambes amb alvocat, ous de truita i vinagreta de soja amb oli de sèsam	 11,70 €
Shrimp carpaccio with avocado, trout roe, and a soy–sesame oil vinaigrette 
Carpaccio de gambas con aguacate, huevas de trucha y vinagreta de soja con aceite de sésamo 

Musclos al vapor - Steamed mussels - Mejillones al vapor	   11,00 €
 
Patates molt braves amb xistorra, salsa romesco i allioli	 6,85 €
Spicy patatas bravas with chistorra sausage, romesco sauce and allioli
Patatas muy bravas con chistorra, salsa romesco y allioli	

Truita feta al moment de patates i ceba ben confitada i pa amb tomàquet	 9,60 €
Freshly made Spanish omelette with caramelised onion and tomato-rubbed bread
Tortilla hecha al momento, de patata y cebolla confitada y pan con tomate	

Pernil ibèric i pa de coca amb tomàquet	 17,50 €
Iberian ham with coca flatbread and tomato - Jamón ibérico y pan de coca con tomate	
	
Taula d’embotits - Cured meats board - Tabla de embutidos	 18,00 €

Bomba de la Barceloneta - Barceloneta-style bomba - Bomba de la Barceloneta	   6,10 € 
	
Anxoves amb pa de coca i tomàquet	 12,05 €
Anchovies with coca bread and tomato - Anchoas con pan de coca y tomate	

Tapas and starters 
Tapas y EntrantesTapes 

   i Entrants



Croquetes
	
de gamba i vieira (per unitat)	 3,15 € 
Prawn and scallop (sold by the unit) 
de gamba y vieira (por unidad)	

de pernil ibèric (per unitat)	 2,90 € 
Iberian ham (sold by the unit) 
de jamón iberico (por und.)	

de pollastre rostit (per unitat)	 2,85 € 
Roast chicken (sold by the unit) 
de pollo rustido (por unid.)	

de calamarsets en la seva tinta amb  
emulsió de llima (Minis - 6 u.)	 6,00 € 
Baby squid in its ink with lime emulsion (Minis - 6 units) 
de chipirón en su tinta con emulsión de lima (Minis - 6 u.)	

de ceps (Minis - 6 u.)	 6,50 € 
porcini croquettes (Minis - 6 units) 
de ceps (Minis - 6 u.)	

Croquettes 
Croquetas

Graellada de verdures amb salsa romesco	 8,95 €
Grilled seasonal vegetables with romesco sauce - Parrillada de verduras con salsa romesco 

Carxofes al forn amb pernil ibèric	   12,00 €
Roasted artichokes with Iberico ham - Alcachofas al horno con jamón ibérico	

Torrada d’escalivada amb anxoves	 14,50 €
Escalivada toast with anchovies - Tostada de escalivada con anchoas	
	
Tàrtar de salmó i alvocat - Salmon and avocado tartare - Tartar de salmón y aguacate	 14,00 €

Steak Tàrtar - Steak tartare - Steak tartar	 19,00 €

Carpaccio de vitello - Veal carpaccio - Carpaccio de ternera	 14,00 €

Amanida d’espinacs, fonoll, alvocat, 	 7,50 € 
pipes i vinagreta de llimona	
Spinach salad with fennel, avocado, sunflower  
seeds and lemon vinaigrette
Ensalada de espinacas, hinojo, aguacate,  
pipas y vinagreta de limón 

Amanida César amb pollastre, bacó 	 8,15 €
i parmesà	
Caesar salad with chicken, bacon and parmesan 
Ensalada César con pollo, beicon y parmesano 

Amanida amb formatge de cabra i pinyons	 8,10 €
Salad with goat cheese and pine nuts 
Ensalada con queso de cabra y piñones	
 
Amanida de tomàquets de temporada 11,60 € 
amb ventresca de tonyina	
Seasonal tomato salad with tuna belly 
Ensalada de tomates de temporada con  
ventresca de atún
 
Amanida de burrata, tomàquet kumato 	11,85 € 
i oli d’alfàbrega
Salad with burrata, Kumato tomatoes and basil oil 
Ensalada de burrata, tomate kumato y aceite  
de albahaca 

Salads - Ensaladas 
Amanides



Bacallà gratinat amb allioli de mel al romaní i melmelada de tomàquet	 17,30 €
Gratinated cod with rosemary-honey allioli and tomato jam  
Bacalao gratinado con alioli de miel al romero y mermelada de tomate

Calamar a la planxa amb saltat de trompetes de la mort, ceba torrada i salsa  
de calamar en la seva tinta	 15,95 €
Grilled squid with sautéed black trumpet mushrooms, caramelised onion and squid ink sauce
Calamar a la plancha con salteado de trompetas de la muerte, cebolla tostada 	  
y salsa de calamar en su tinta

Lluç en suquet amb cloïsses, musclos i patatetes	 14,85 €
Hake in suquet sauce with clams, mussels and baby potatoes
Merluza en suquet con almejas, mejillones y patatitas	

Suprema de salmó a la planxa amb crema d’alvocat i amanida de fonoll fresc	 16,20 €
Grilled salmon fillet with avocado cream and fresh fennel salad
Suprema de salmón a la plancha con crema de aguacate y ensalada de hinojo fresco	

Pop a la planxa amb parmentier de patata i oli de pebre vermell fumat	 21,00 €  
Grilled octopus with potato mash and smoked paprika oil 
Pulpo a la plancha con parmentier de patata y aceite de pimentón ahumado	  

Peix del dia - Fish of the day - Pescado del día  I	 Segons preu de mercat/According to market price/Según precio de mercado

Si ets  
de  Mar ...

If you prefer fish... 
Si eres de Mar...

Per als més                   
   Carnívors

Pollastre “pitu” rostit amb allets, farigola, patates i dos alliolis	 16,50 €  
(meitat de pollastre per ració) 
Roast “pitu” chicken with baby garlic, thyme, potatoes and two alliolis (half  
chicken per portion)
Pollo “pitu” rustido con ajetes, tomillo, patatas y dos alliolis (mitad de pollo por ración)

Entrecot amb mostassa antiga i les seves patates fregides	 19,75 € 
Entrecôte with old-style mustard and fries
Entrecotte a la mostaza antigua con sus fritas

Filet de vedella a la planxa amb salsa demi-glace i patates milfulls	22,00 € 
Grilled beef fillet with demi-glace sauce and mille-feuille potatoes
Solomillo de ternera a la plancha con salsa demi-glace y milhojas de patata

For meat lovers 
Para los más Carnívoros



Arrossos i Pastes especials
Els nostres 

Per als més                   
   Carnívors

For meat lovers 
Para los más Carnívoros

Our specialty rice and pasta dishes
Nuestros arroces y pastas especiales

Pa / Bread / Pan 1,25 €   -   Pa Sense gluten / Gluten-free bread / Pan sin gluten 1,25 €

Pa de coca amb tomàquet  / Coca bread with tomato / Pan de coca con tomate 3,45 €

Arròs caldós amb llamàntol 	 27,00 € 
(min. 2 pax. preu per persona) 
Brothy lobster rice (min. 2 people, price per person)  
Arroz caldoso con bogavante (mín. 2 pax.  
precio por persona)

Arròs de l’horta amb verdures de 	 14,80 €  
temporada (min. 2 pax. preu per persona)
Garden rice with seasonal vegetables  
(min. 2 people, price per person)

Arroz de la huerta con verduras de temporada  
(min. 2 pax. precio por persona)

Arròs negre amb petxines i allioli	 19,00 €
(min. 2 pax., preu per persona)  
Black rice with scallops and alioli 
(min. 2 people, price per person)

Arroz negro con zamburiñas y alioli  
(mín. 2 pax, precio por persona)

Espaguetis frutti di mare	 13,95 €
Spaghetti frutti di mare
Espaguetis frutti di mare  

Tagliolini amb burrata i tomàquet	 13,00 €
Tagliolini with burrata and tomatoes 
Tagliolini con burrata y tomate

Fideuà ‘’Ca la Margarida’’ amb gambes, 	15,10 € 
cloïsses i allioli (min. 2 pax, preu per persona)
“Ca la Margarida” fideuà with prawns, clams and 
allioli (min. 2 people, price per person)
Fideuá ‘’Ca la Margarida’’ con gambas, almejas  
y allioli (mín. 2 pax, precio por persona) 

Paella de marisc 	 19,80 € 
(min. 2 pax, preu per persona)	
Seafood paella (min. 2 people, price per person)
Paella de marisco (mín. 2 pax, precio por persona)

Paella Mar i Muntanya 	 18,50 € 
(min. 2 pax., preu per persona)	  
Surf and Turf Paella (min. 2 people, price per person)
Paella Mar y Montaña (mín. 2 pax., precio por persona) 

Arròs del senyoret amb petxines	 21,00 € 
i espàrrecs (min. 2 pax., preu per persona)	  	
“Del senyoret” rice with scallops and asparagus  
(min. 2 people, price per person)
Arroz del señorito con zamburiñas y espárragos 
(mín. 2 pax, precio por persona)

Risotto de bolets cruixent	 15,20 € 
amb parmesà i portobello	  
Crispy mushroom risotto with Parmesan and portobellos
Risotto de setas crujiente con parmesano y portobello



Un final molt 
                    dolç
	

Pinya 700 milles (pinya natural en almibar amb crema catalana	 5,50 €  
i coulis de coco)  
Pineapple 700 milles (natural pineapple in syrup with Catalan cream 
and coconut coulis)
Piña 700 millas (piña natural en almíbar con crema catalana y coulis de coco)	

Copa de lemon pie	 4,80 € 
Lemon Pie Cup
Copa de lemon pie

Esponjós de iogurt grec, sorbet de gerds i fruits vermells confitats	 5,45 €  
Greek yoghurt mousse, raspberry sorbet and candied red berries
Esponjoso de yogur griego, sorbete de frambuesa y frutos rojos confitados

La copa Cleopatra (gelat de crema de vainilla, xocolata, nata,  
torró i neules)	 5,75 €
The Cleopatra sundae (vanilla custard ice cream, chocolate, whipped cream,  
turrón and neula wafers)
La copa Cleopatra (helado de crema de vainilla, chocolate, nata, turrón y neulas)	

Pastís de formatge casolà a l’estil 700 milles	 6,55 € 
700 milles style homemade cheesecake
Pastel de queso casero al estilo 700 milles 

Trufes de xocolata	 6,10 €
Chocolate truffles
Trufas de chocolate	

Crema Catalana	 5,45 €
Crema Catalana
Crema Catalana	

Textures de xocolata	 6,00 €
Chocolate textures
Texturas de chocolate 

Brownie de xocolata blanca amb gelat de vainilla	 6,50 €
White-chocolate brownie with vanilla ice cream
Brownie de chocolate blanco con helado de vainilla

Pastís de pastanaga / Carrot cake	 7,00 €
Carrot cake
Pastel de zanahoria / Carrot cake

Gelats i sorbets	 5,35 €
Ice creams and sorbets  -  Helados y sorbetes	  

A very sweet ending
Un final muy dulce



Begudes Drinks 
Bebidas

Vermut
Aperol Spritz	 7,00 €

Martini Blanc 	 4,95 €

Martini Rosso	 4,95 €

Vermut Yzaguirre	 4,95 €

Cerveses - Beers - Cervezas

Estrella Damm	 2,10 €	 3,00 €	 5,50 €

Túria	 2,40 €	 3,40 €	 6,00 €

Clara/Shandy Damm	 2,10 €	 3,00 €	 5,50 €

Alhambra	 3,70 €

Voll-Damm	 3,70 €

Free-Damm	 3,00 €

Daura Gluten-free	 3,00 €

Sangria	
 	 4,90 €	 16,50 € 

Aigua i refrescos 
Water and soft drinks - Aguas i refrescos

Aigua/Water/Agua	 2,20 €

Gasosa	 2,50 €

Vichy Catalán/fizzy water 	 2,95 €

Fanta Llimona/Lemon/Limón	 2,95 €

Fanta Taronja/Orange/Naranja	 2,95 €

Fuze Tea Llimona/Lemon/Limón	 2,95 €

Coca-Cola	 2,95 €

Coca-Cola Zero	 2,95 €

Sprite	 2,95 €

Bitter Kas	 2,95 €

Tònica	 2,95 €

Sucs/Juice/Zumos	 2,80 €

Suc Taronja Natural/Fresh orange juice	 4,20 € 

Còctels
Daiquiri	 10,00 €

Negroni	 12,00 €

Cosmopolitan	 11,00 €

Dry Martini	 12,00 €

Expresso Martini	 14,00 €

Bloody Mary	 14,00 €

Margarita	 12,00 € 

Licors
Crema Catalana		  4,95 €	 2,95 €

Orujo Crema		  3,95 €	 2,95 €

Orujo Herbes		  3,95 €	 2,95 €

Orujo Blanc		  3,95 €	 2,95 €

Baileys		  6,00 €	 3,50 €

Frangelico		  6,00 €	 3,50 €

Cointreau	    	 4,95 €	 3,25 €

Brandy Magno		  5,95 €	 2,95 €

Brandy Veterano	    	 5,50 €	 2,50 €

Ratafia	    	 5,50 €	 3,50 €

Limoncello	    	 5,00 €	 3,50 €

1L



Whisky
Ballantines	 7,50 €

J&B	 7,50 €

Jameson Irish	 8,00 €

Jack Daniel’s	 8,50 €

Cardhu	 10,00 €

Chivas 12	 12,00 €

McCallan	 18,00 € 

Rom
Pujol	 6,00 €

Bacardí	 7,50 €

Havana 3	 7,50 €

Malibú	 7,50 €

Barceló	 8,00 €

Brugal	 8,00 €

Cacique	 8,00 €

Vodka
Absolut	 8,50 €

Grey Goose	 15,00 €

Tequila
José Cuervo	 7,00 €

Olmeca Blanc	 7,00 €

Ginebra
Beefeater	 8,00 €

Tanqueray	 8,00 €

Seagram’s	 8,00 €

Bombay Saphire	 8,50 €

Puerto de Indias	 8,50 €

Martin Millers	 10,00 €

G’Vine	 12,00 €

Hendricks	 12,00 €

Alguns dels nostres plats poden contenir al·lèrgens. Si té alguna al·lèrgia alimentària, si us plau, consulti el nostre  
personal abans de fer la seva comanda. Estarem encantats d’informar-lo sobre els ingredients de cada plat.

Some of our dishes may contain allergens. If you have any food allergies or intolerance, please ask our staff  
before ordering. We will be happy to explain the ingredients in each dish.

Algunos de nuestros platos pueden contener alérgenos. Si usted tiene alguna alergia alimentaria, por favor consulte con nuestro  
personal antes de realizar su pedido. Estaremos encantados de informarle sobre los ingredientes de cada plato.”

Cafès - Coffee - Café

Espresso	 2,00 €

Cafè doble / Espresso doble	 3,50 €

Tallat/Cortado/Cortado	 2,10 €

Americà	 2,00 €

Cafè amb llet	 2,40 € 
Coffee with milk/Café con leche

Cappuccino	 2,95 €

Cafè irlandès/Irish coffee/Café irlandés	 6,00 €

Flat white	 4,50 €

Matcha latte	 3,50 €

Chai latte	 3,50 €

Colacao	 2,40 €

www.700milles.cat

Suplement per combinat - Supplement for combined - Suplemento para combinado   2,50 €

Tes i Infusions - Tes and Infusions - Tés e Infusiones	 2,50 €

Suplement terrassa 10% 
Supplement terrace 10% 

Suplemento terraza 10%

Suplement Take Away: Consultar tarifa segons envàs.
Take Away supplement: Check rate according to packaging. 

Suplemento Take Away: Consultar tarifa según envase.


